ドライカレーの作り方
～濔家秘伝の味～

　１．刻んだタマネギをきつね色に炒める
　２．ひき肉、野菜を加えて炒める
　３．クルミ、レーズン、カレー粉を入れ、香ばしさをプラス！
　４．ケチャップと豆板醤で仕上げの味付けをする
[bookmark: _GoBack]　５．サッと炊きたてご飯に混ぜ、刻んだゆで卵とパセリを散らす
ハイ　できあがり！
